
 
 
 
 

Veranstaltungen, 
Familienfeiern 

 

im Schlosshotel Linderhof 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Sehr verehrte Damen und Herren, 
Liebe Gäste, 
 
über Ihr Interesse, Ihre Veranstaltung im Schlosshotel Linderhof durchzuführen, 
freuen wir uns sehr.  
 
Das Schlosshotel Linderhof liegt in einer Höhe von 980 m im größten 
zusammenhängenden Naturschutzgebiet Europas in unmi ttelbarer Nähe des 
Märchenschlosses Linderhof von König Ludwig II. 
Unser Haus bietet in 4 Restaurants und 1 Bar insgesamt Platz für bis zu  
350 Personen.  
Auf unserer großzügigen Terrasse und unserem schönem Biergarten können wir 
noch weitere 300 – 400 Personen unterbringen. Unser Hotel verfügt über 29 Zimmer 
mit insgesamt 57 Betten. 
 
Durch unsere Erfahrung und unserem Engagement möchten wir Ihr Fest zu einem 
unvergesslichen Ereignis gestalten. Neben gutem Essen und festlicher Dekoration 
können wir Ihnen auch ein besonderes Rahmenprogramm bieten. Ein Prosecco-
Empfang mit Häppchen am Schloss Linderhof, eine romantische 
Pferdekutschenfahrt durch das Graswangtal, ein einzigartiger Fototermin im Schloss 
Linderhof und dem Schlosspark, oder ein Empfang in unserer Orient Bar.  
 
Auf den nächsten Seiten finden Sie alle Informationen, die für Ihre Veranstaltung 
wichtig sind.  
 
Als Ansprechpartner für Fragen, Wünsche oder Anregu ngen stehen Ihnen eine der 
nachfolgenden Personen jederzeit gerne zur Verfügung: 
 
Frau Gaby Hößl  
Frau Astrid Vetter  
 
Wir wünschen Ihnen viel Freude bei der Vorbereitung  Ihres Festes und freuen uns, 
Sie bald bei uns als Gast begrüßen zu dürfen. 
 
Familie Alex  
und das Team vom Schlosshotel Linderhof 
 

 
Schlosshotel Linderhof �  Volker Alex e.K. �  Linderhof 14 �  82488 Ettal 

Tel.: +49 (0)8822-790 �  Fax +49 (0)8822-4347 
info@schlosshotel-linderhof.com �  www.schlosshotel-linderhof.com  

 



Historie 
 
Zu den Versorgungseinrichtungen des Schlossbetriebs zählte neben der Kutschenremise (nun 

Kasse und Museumsladen) auch das heute als „ Schlosshotel-Restaurant- Linderhof“ 

genutzte Gebäude. Dabei handelt es sich in Großteilen noch um die ursprüngliche Ökonomie 

(= Bauernhof), die auf Veranlassung König Ludwig II. von ihrem ursprünglichen Standort, 

dem Bauplatz des Schlosses verlegt und am jetzigen Standort 1876 wieder aufgebaut wurde. 

Das Anwesen umfasste in dieser Zeit einen Wohnteil für Bedienstete, Pferdestallungen sowie 

Unterstellplätze für Kutschen und Schlitten. Von hier aus machten sich die Pferde und Reiter 

auf den Weg um den König durch die winterlichen Berge nach Neuschwanstein oder in die 

sommerliche Traumwelt des Schachens zu führen. 

Nach dem mysteriösen Tod König Ludwig II. am 13. Juni 1886 im Starnberger See wurde in 

den Schlössern Linderhof, Herrenchiemsee und Neuschwanstein per königlichem Dekret ab  

1. August 1886 der Einlass für Publikum gegen Entgelt gestattet. Bis zur Jahrhundertwende 

lösten bereits jährlich mehr als 65.000 Besucher eine Eintrittskarte zur Schlossbesichtigung. 

Im Jahr der Eröffnung der Lokalbahn zwischen Murnau und Oberammergau anlässlich der 

Passionsspiele 1900 kommt es in Linderhof zum ersten großen Besucheransturm, 43.466 

Gäste zählt die Statistik. In diese Zeit fällt auch die Umnutzung des ehemals bäuerlichen 

Anwesens. Noch während der Prinzregentenzeit wurde die Ökonomie zu einem Hotel mit 

Gaststätte ausgebaut um die immer zahlreicher werdenden Besucher der Schlossanlage zu 

beherbergen und zu bewirten. Nach kleineren Umbauten in der Nachkriegszeit wurde das 

Gebäude 1990 generalsaniert und bietet seitdem Platz für 350 Gäste im Restaurant und 57 

Hotelgäste. 

Die Schlossanlage Linderhof umfasst neben dem 1879 im Stile des Rokoko fertig gestellten 

Schloss auch Staffagebauten, die es König Ludwig II. ermöglichten sich in die Welt des 

Orients oder an die Schauplätze von Wagners Musikdramen zu versetzen. In der 51 ha großen 

Parkanlage sind barocke Elemente ebenso zu finden, wie die der italienischen Renaissance 

und des englischen Landschaftsgartens. Diese Komposition aus phantasievoller Architektur, 

großer Gartenkunst und raffinierter Technik, eingebettet in eine idyllische Landschaft macht 

die Schlossanlage Linderhof zu einem in jeder Jahreszeit lohnenden Ausflugsziel. 

 

 

 

 

 
 

 

Anno 1900 



Zum Aperitif 
 
Gerne organisieren wir für Sie einen Stehempfang in unserem Biergarten, im 
Restaurant bei schlechtem Wetter oder vor dem Schloss. 
 
Als Aperitif empfehlen wir Ihnen :  
·  Prosecco          € pro Person 
·  Prosecco, Prosecco & Orangensaft, Orangensaft  € pro Person 
·  Prosecco, Prosecco &  Orangensaft, Orangensaft,  

Kir Ludwig  (Prosecco & Hollundersirup) 
·  Champagner        € 
 
Gerne reichen wir Ihnen unsere Orient Bar- / Cockta ilkarte. 

 
Canapés 

 
·  mit Hirschschinken      Stück € 3,50 
·  mit Räucherlachs und Ketakaviar   Stück € 3,50 
·  mit Rindertartar pikant     Stück € 3,50 
·  mit Lachstartar      Stück € 3,50 
·  mit Parmaschinken      Stück € 3,50 
·  mit Roastbeef      Stück € 3,30 
·  mit Frischkäse und Kräutern     Stück € 3,00 
·  mit Tiroler Schinkenspeck und Meerrettich  Stück € 3,00 

 
 
Asiatisches Fingerfood 

 
Frühlingsrollen, Garnelen in Reisteig, Hähnchenfile t  
am Bambusspieß, Asiastick vegetarisch mit Sweet Chili- und  
Sojasoße angerichtet      pro Person € 6,50 
 

 
 
Als spezielles Highlight für Ihre Veranstaltung kön nen wir für Sie einen 
unvergesslichen Empfang direkt am Schloss Linderhof  arrangieren.  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Nicht nur Liebe geht durch den Magen 
 
 
Nachfolgende Menü- und Buffetvorschläge haben wir f ür Sie zusammengestellt. 
 
Das sind lediglich Anregungen. Bestimmend sind der Anlass und natürlich die 
Jahreszeit. Wir beraten Sie gerne und kompetent. 
 
Die Preise der Menüvorschläge gelten bei einheitlicher Menüwahl ab 10 Personen, 
die Buffetpreise ab 25 Personen. 
 
 
Der Appetit kommt schon beim durchlesen…  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü I 
 

Festtagssuppe mit Markklößchen, Grießnockerl und Pfannkuchenstreifen 
 

�  �  
 

Schweineschulterbraten in Ettaler-Bier-Kümmelsauce 
mit Kartoffelknödel und Krautsalat 

 

�  �  
 

Apfel- und Topfenstrudel auf Vanillesauce 
 

Pro Person € 19,00  



 
 
 

Menü II 
 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
 

�  �  
 

Kalbsschmorbraten in Gewürztraminer-Rahmsauce  
mit Kräuterspätzle und Karotten-Selleriestifte 

 

�  �  
 

Salat von frischen Früchten mit Ettaler-Kloster-Lik ör verfeinert, 
dazu Zitronensorbet 

 
Pro Person € 25,50 

 
 

Menü III 
 

Geräuchertes Forellenfilet und Kartoffelchips auf R ote Bete-Carpaccio  
und feinem Meerrettichdressing 

 

�  �  
 

„Schlemmerteller“ mit Spanferkelbraten, Ente und Ka lbshaxe,  
dazu servieren wir abgebräunte Serviettenknödel 

und Marktgemüsekörbchen 
 

�  �  
 

Topfenschaum auf Beerenspiegel 
 

Pro Person € 32,50 
 
 

Menü IV 
 

Scampi-Zitronengrasspies mit Knoblauch gebraten  
auf Rucola-Papayasalat  

 

�  �  
 

Barbarie Entenbrust gefächert auf Sauce Mûres und glacierten  
Brombeeren mit Kartoffelgratin und Frühgemüse 

 

�  �  
 

Orangen-Ingwermousse auf Ananascarpaccio 
 

Pro Person € 34,50 
 
 



Menü V 
 

Räucherlachs mit Sahnemeerrettich und Reiberdatschi, 
dazu Salatarrangement 

 

�  �  
 

Brust von der Freilandpoularde gefüllt mit Blattspi nat 
auf Barolorisotto und Gorgonzolaschaumsauce 

 

�  �  
 

Krokantparfait auf Moccasauce 
 

Pro Person € 29,90 
 
 

Menü VI 
 

Cremesuppe vom Muskatkürbis mit gerösteten Kürbiske rnen 
 

�  �  
 

Carpaccio vom pochierten Kalbsfilet 
in Limonenvinaigrette  

 

�  �  
 

Zanderfilet in Kartoffelmantel gebacken auf Dill-Sc hmorgurken  
und Ofen-Kirschtomaten 

 

�  �  
 

Mousse von weißer und brauner Schokolade 
mit frischen Früchten garniert 

 
Pro Person € 36,50 

 
 

Menü VII 
 

Apfel-Meerrettichsüppchen mit Speckkrusteln 
 

�  �  
 

Gebratene Austernpilze auf Feldsalat 
mit feinem Romadurdressing 

 

�  �  
 

Medaillons vom Schweinefilet im Bergschinken auf Br unnenkressesauce 
mit Schwenkkartoffeln und Möhrenflan 

 

�  �  
 

Topfenpalatschinken auf Holundersauce 
 

Pro Person € 34,50 



Menü VIII 
 

Geräucherter Schinken vom heimischen Hirsch an Wurzelgemüse  
in süßer Senfmarinade 

 

�  �  
 

Rote Beetesuppe mit Schmand 
 

�  �  
 

Kalbsrücken mit Schwarzbrotfülle auf Portweinsauce,  
dazu glasierte Eiszapfen 

 

�  �  
 

Bayrische Creme auf Hagebuttenmark-Spiegel 
 

Pro Person € 37,50 
 
 

Menü IX 
 

Auf der Haut gebratenes Bachsaiblingsfilet mit  
Kartoffelcrepe-Strudel und Bärlauchpesto 

 

�  �  
 

Wildconsommé mit gekochten Wachteleiern 
 

�  �  
 

Zart rosa gebratener Hirschrücken, auf Kakao-Chilis auce 
mit Herzoginenkürbis und Vanille-Rotkohl 

 

�  �  
 

Schokoladenschwan gefüllt mit Rosenwassermousse  
an Früchteregenbogen 

 

 
Pro Person € 39,00 

 

 
Menü X 

 
Weiße Tomatencremesuppe 

mit Geflügel-Basilikumnockerln 
 

�  �  
 

Zandertartar und ausgebeizter Lachs auf gelben und  
grünen Zucchini mit Ketakaviarmarinade  

 

�  �  
 

Kalbsfilet und Scampis vom Grill auf Campari-Grapef ruit-Sauce  
mit Pinienkernpolenta und Gemüseperlen 

 

�  �  
 

Champagner-Trüffel-Mousse mit frischen Erdbeeren 
 

Pro Person € 41,00 
 



Menü XI 
 

Heimischer Fisch im Topf 
und Knoblauchbrot  

�  �  
 

Geräucherte Entenbrust an Wildkräuter-Apfelsalat in  feiner Walnusskernvinaigrette 
 

�  �  
 

Tournedos vom Rinderfilet mit Wachtelspiegelei 
auf Schalotten-Rotweinjus,  

dazu Gemüse Mousse-Crépestrudel 
 

�  �  
 

 

Dessertvariation „Schloßhotel Linderhof“ 
 

Pro Person € 45,00 
 
 

Menü XII 
 

Champagner-Traubensuppe mit Flußkrebsen  

�  �  
 

Ettaler Bergkäseschaum auf getoastetem Klosterbrot  
an Rucola-Kapuzinerkresseblütensalat 

 

�  �  
 

Hirschcarré und Hirschschinkenspäne auf Williamsbir ne-Honigsgeistsauce  
mit Backfeige und Kartoffelpürré 

 

�  �  
 

 

Himbeercharlotte auf Vanillesauce 
 

Pro Person € 43,50 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Bayrisches Buffet 
 

Deftige Kartoffelsuppe mit Majoran 
 

�  �  
 

Geräuchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne-Meerrettich  
 

Luftgetrockneter Bergschinken  
 

Griebenschmalzbrot, Schnittlauchbrot  
 

Kalte Bratenfächer mit sauren Gurken 
 

Ammergauer Käsebrett mit Weintrauben  
 

Obazda 
 

Kartoffelsalat, Krautsalat  
 

Radi, Radieschen 
 

Dazu reichen wir einen gemischten Brotkorb 
 

�  �  
 

Schweinekrustenbraten in Ettaler Dunkelbiersauce mi t Kartoffelknödel  
 

Knusprige Bauernente mit Serviettenknödel  
 

Saftiges Hirschgulasch mit Butterspätzle 
 

und Apfelblaukraut 
 

�  �  
 

Topfenschaum 
 

Beerengrütze 
 

Bayrisch Creme auf Himbeerspiegel 
 

Marinierter Obstsalat 
 
 
 

€ 26,90  pro Person 
 



 Mediterranes Buffet 
 
 

Gazpacho Andaluz mit Croutons 
 

�  �  
 

Vitello Tonato vom Kalbstafelspitz in Kapern-Thunfi schcreme 
 

Salat „Caprese“ mit frischem Basilikum  
 

Carpaccio vom Rinderfilet in Trüffelöl, mit gehobel tem Parmesan und  
schwarzem Pfeffer 

 

Grissini mit Parmaschinken  
 

Marinierte Scampispieße vom Grill  
 

Provenzialisches Gemüse in Minze-Zitronenmarinade  
 

Melonenspalten und Bressaola 
 

Salat von Meeresfrüchten 
 

Saisonale Salatvariation mit diversen Dressings 
 

Griechischer Salat von Tomaten, Gurken, Schafskäse, Oliven und roten Zwiebeln  
 

Weißbrot, Ciabatta und Olivenbrot 
 

�  �  
 

Farfalle mit Lachs in Pestosauce 
 

Zucchini-Tomatenauflauf mit Kartoffeln und Parmesan  überbacken 
 

„Saltim bocca“ von der Hähnchenbrust mit Pinienkern en, Trauben und 
Rosmarinkartoffeln  

 

Risotto con peperonata 
 

Italienisches Käsebrett 
 

�  �  
 

Panna Cotta 
 

Tiramisu  
 

Früchtekorb  
 

Frischer Obstsalat 
 

Espresso-Schokoladen Mousse 
 

€ 37,50 pro Person 
 



Schloss Linderhof Buffet 
 

Minestrone  
 

Saiblingsüppchen 
 

�  �  
 

Scampi „Gesteck“ 
 

Pochierter norwegischer Lachs im Ganzen als Schaustück serviert  
 

Meeresfrüchtesalat „Marseille“  
 

Frische Austern 
 

Räucherfischvariation von Lachs, Saibling und Renke mit verschiedenen Dips  
 

Hirschschinken aus dem Ammergebirge, mit bayrischen  Rohkostsalaten 
in Weißbier und süßem Senf-Dressing 

 

Roastbeef von der Anguslende und Sauce Remoulade 
 

Gebratene Hähnchenschlegel in Senfmarinade 
 

Grissini mit Bressaola 
 

Rindfleischsalat mit Kürbisöl, Tabulehsalat und Sar dellen  
 

„Toskanische“ Anti-Pasti Komposition, Orientalische r Salat mit Minze 
 

Mozzarella – Tomaten mit Basilikum, Feldsalat mit W alnusskernen und Apfelspalten 
 

Ecken von Gemüsequiche 
 

Große Brotauswahl 
 

�  �  
 

Farfallenudeln mit Lachs, Crevetten und Schnittlauc hsauce 
 

Saftiges Hirschgulasch in Preiselbeer-Waldpilzsauce mit Spätzle und Blaukraut  
 

Geschmorter Kalbsbraten in Rieslingsauce mit gratinierten Rahmkartoffeln 
dazu sautiertes Gemüse mit Cashewnüssen 

 

Gyros von der Pute aus der Pfanne 
 

�  �  
 

Französisches Käsebrett, Ammergauer Schaukäsereibrett  
 

Früchtekaskade, marinierter Obstsalat 
 

Mousse au chocolat schwarz und weiß, Griesflammerie auf Orangensauce 
 

Weiß-Blaue Bayerischcreme 
 
 

€ 42,50  pro Person 
 

 



Ein Höhepunkt des Abends – die Hochzeitstorte 
 

Vom Erdbeerherz bis zur fünfstöckigen Sahnetorte – nur für Sie zubereitet 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bei mitgebrachten Kuchen und Torten berechnen wir ein Tellergeld  
von € 1,50 pro Person. 

 
 
 
 

Ein kleiner Imbiss zur späten Stunde 
 

Wer viel feiert, hat viel Hunger. Da kann ein kleiner Snack zu Mitternacht nicht schaden. 
 
 
 

Pikante Gulaschsuppe 

 

Pro Person € 3,90 
 

Deftige Kartoffelsuppe  

 

Pro Person € 3,20 
 

Großes Käsebrett und verschiedene Brote 
Pro Person € 4,00 

 
 
 
 



Unser Getränkeangebot 
 
Alkoholfreie Getränke/ Softdrinks  
  
Säfte  0,4 Ltr. 0,2 Ltr. 
Orange, Apfel, Traube, Kirsch, Johannisbeere € 4,20 € 2,30 
Verschiedene Fruchtschorlen  € 3,90 € 2,30 
 
Soft Drinks  0,4 Ltr. 0,2 Ltr. 
7up, Pepsi Cola 1)2), Pepsi Cola light 1)2)  € 3,50 € 2,10 
Mirinda 2), Spezi 1)2)     € 3,50 € 2,10 
Bitter lemon 2), Tonic 2), Ginger Ale 3)   € 2,80 
 
Wasser                                                      0,5 Ltr. 0,4 Ltr. 
Tafelwasser                                                   € 2,90 
Petrusquelle still / spritzig                                      € 3,40  
 

Heiße Getränke 
 
Tasse Kaffee  € 2,20 
Haferl Kaffee  € 3,00 
Espresso  € 2,20 
Espresso doppelt  € 3,50 
Cappuccino  € 3,50 
Milchkaffee  € 3,50 
Latte Macchiato  € 3,50 
Haferl koffeinfreier Kaffee  € 3,00 
Haferl Schokolade mit Sahne  € 3,50 
Portion Tee  € 3,50 
Glas Tee  € 2,50 
Haferl Glühwein  € 3,50 

 
Biere             0,5 Ltr.     0,33 Ltr. 
 
Hofbräu hell  € 3,60  
Export dunkel  € 3,60  
Weißbier hell / dunkel / leicht  € 3,80  
Radler  € 3,60  
Russen  € 3,80  
Ettaler Klosterbier Curator Doppelbock  € 3,80 
Hofbräu alkoholfrei  € 3,80  
König Pils   € 3,50 



Prosecco, Sekt und Champagner 
 
Prosecco Valdo Marca Oro 0,75 Ltr. € 25,50 
Fürst von Metternich trocken 0,75 Ltr. € 23,50 
Fürst von Metternich Piccolo trocken 0,20 Ltr. €   9,50 
Champagner Morize Pére & Fils 0,75 Ltr. € 48,00 
 

Aperitif 
 
Martini Rosso/Bianco/Dry 5 cl € 4,00 
Sherry dry/ medium 5 cl € 4,00 
Portwein 5 cl € 4,00 
Campari 4 cl € 4,50 
Campari Orange/ Soda 0,2 l € 5,00 
Pernot  4 cl € 5,00 
Glas Prosecco 0,1 l € 4,00 
Kir Ludwig 0,1 l € 5,00 
 

Spirituosen / Digestifs 
 
Obstler  2cl € 3,00 
Williamsbirne 2 cl € 3,00 
Zwetschgenwasser 2 cl € 3,00 
Enzian  2 cl € 3,00 
Grappa  2 cl  € 3,00 
Haselnuss 2 cl € 3,00 
Bacardi 2 cl € 3,00 
Gin  2 cl € 3,00 
Wodka  2 cl € 3,00 
Tequilla silver/ gold 2 cl € 3,00 
Calvados 2 cl € 3,00 
Baileys 2 cl € 3,00 
Amaretto 2 cl € 3,00 
Sambuca  2 cl € 3,00 
Cointreau 2 cl € 3,00 
Grand Manier 2 cl € 3,00 
 

Bitter 
Underberg 2 cl € 3,00 
Jägermeister 2 cl € 3,00 
Fernet branca  2 cl € 3,90 
Ramazzotti 4 cl € 5,00 
 

Weinbrand/ Cognac/ Brandy 
Asbach uralt 2 cl € 3,20 
Metaxa 2 cl € 3,20 
Vecchia Romagna 2 cl € 3,20 
Remy Martin 2 cl € 3,70 
 
 

 



Whiskey 
Jim Beam 4 cl € 5,00 
Jack Daniels 4 cl € 5,00 
Johnnie Walker Red Label 4 cl € 5,00 
Dimble 4 cl € 6,00 
Tullamore Dew 4 cl € 6,00 
Chivas Regal 4 cl € 6,00 
 

Ettaler Klosterlikör 
Gelb, Grün, Magenbitter, Klostergeist 2 cl € 2,50 
 

Edelbrände 
Destillerie Lantenhammer Schliersee  
Schlehe, Vogelbeer, Marille, Williams,  
Wildbrombeergeist, 2 cl € 4,90 
Slyrs Whisky 4 cl € 7,00 
 

Grappa 
Nonino Chardonnay 2 cl € 4,20 
 

Longdrinks 
Wodka Lemon 4 cl € 7,00 
Gin Tonic 4 cl € 7,00 
Bacardi Cola 4 cl € 7,00 
Whiskey Cola/Soda 4 cl € 7,00 
 
 
Tequila silver / gold 2 cl € 3,00 
Wodka Moskovskaya 2 cl € 3,00 
Jägermeister 2 cl € 3,00 
Sambuca 2 cl € 3,00 
Gordon´s Dry Gin 2 cl € 3,50 
Whiskey : Johnnie Walker / Jim Beam / Jack Daniels 4 cl € 5,00 
Amaretto / Bailey´s / Grand Marnier / Cointreaux 2 cl € 3,00 
 

Digestifs 
 
Obstler / Himbeergeist / Zwetschgenwasser 
Kirschwasser / Williamsbirne 2 cl € 3,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Für jeden Anlass der richtige Raum 
 
 
Das Ludwigsstüber Der Planseesaal 
Bis zu 30 Personen Bis zu 90 Personen 
Für Gemütlichkeit im kleinen Rahmen Feiern im schic ken Ambiente 
 
 
Das Wittelsbacher Stüberl Der Wintergarten 
Bis zu 50 Personen  Bis zu 130 Personen 
Einfach – aber schön Der Raum mit den vielen Möglichkeiten 
 
 

Die Orient Bar 
Ganz neu und heiß begehrt – dä wär´ sogar unser « Kini » neidisch 

 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Tischpläne 
 

Um Ihnen einen Eindruck zu verschaffen, wie die Tis che in unseren verschiedenen 
Räumen gestellt werden können, haben wir nachfolgend ein paar Anregungen  

für Sie.  
Natürlich stellen wir Ihnen gerne einen auf Ihre Fe stgäste ausgerichteten  

Tischplan zusammen. 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

8 P. 8 P. 8 P. 8 P. 8 P. 8 P. 10 - 12 
P. 

10 P. 10 P. 10 P. 10 P. 

Band 

Tanz- 
fläche 

Wintergarten 
90 Personen 

 

Planseesaal 
Tafel für bis zu 54 Personen 



Der letzte Schliff 
 

Um dem Raum den letzten Schliff zu verleihen, darf natürlich eine schöne 
Tischdekoration nicht fehlen. 
 
In nachfolgender Preisliste sind nur ein paar Mögli chkeiten aufgelistet, um die 
Tische schön zu gestalten. 
 
Stoffservietten in weiß nach Ihren Vorstellungen gefaltet inbegriffen 
Tischdecken in weiß (andere Farben nach Anfrage) inbegriffen 
Stuhlhussen in weiß € 5,30 pro Stück 
Platzteller in silber € 2,50 pro Stück 
Menükarten gestaltet nach Ihren Wünschen auf Anfrag e 
Platzkarten gestaltet nach Ihren Wünschen auf Anfrage 
Blumengestecke je nach Art und Größe auf Anfrage 
Lichtillustration auf Anfrage 
Große Kandelaber € 15,-- pro Stück 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Um die passende Dekoration für Ihre Veranstaltung k ümmern wir uns gerne und 
gehen auf Ihre speziellen Wünsche ein. 

 



Eine Übernachtung im Schlosshotel Linderhof 
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Doppelzimmer mit Dusche oder Bad/WC     € 94,--   
 

Einzelzimmer mit Dusche oder Bad/WC    € 65,--  

 
Alle Zimmerpreise verstehen sich pro Zimmer, pro Ta g inkl. Frühstück.  

Zusätzlich Kurbeitrag € 0,75 pro Person, pro Tag. 
 
 
Kinder im Zimmer der Eltern:  
 
0 – 2 Jahre    pro Kind / pro Tag   Frei 
3 - 6 Jahre    pro Kind / pro Tag   € 15,-- 
7 – 12 Jahre    pro Kind / pro Tag   € 20,-- 
 

Drittes Bett    pro Tag    € 30,-- 
 
Haustiere    pro Tier / pro Tag   €  7,-- 
 
 

 

Sollte unser Kontingent an Hotelzimmern für Ihre Ve ranstaltung nicht ausreichen, 
sind wir ihnen gerne behilflich Zimmer in der näher en Umgebung zu buchen. 

 
Möchten Sie etwas Außergewöhnliches… seien Sie unser Gast und Sie  

erleben den „königlichen“ Unterschied. 
 

Ihr Team vom Schlosshotel Linderhof 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



GEDANKENSTÜTZEN FÜR IHRE VERANSTALTUNG 
 
 

Datum     �   Dekoration    �  
Uhrzeit    �   - Blumen    �  
Ort     �   - Tischdekoration   �  
Veranstaltungsraum   �   - Kerzen    �  

- Dekoration zum Empfang  �  
Personenzahl    �   - Fensterdekoration   �  
Einladungsliste   �   - Buffetdekoration   �  
- Einladungskarte   �   - Eingangsdekoration   �  

      - Rückantwort                                    �  
Anfahrt    �   Menükarten    �  
- Bus     �   -Tischkärtchen   �  
- Taxi     �   Platzteller    �  
- Individuell    �   Tischplan    �  

- Sitzordnung    �  
Einlasskontrolle   �   - Ehrentisch    �  

     Begrüßung, Hostess                            �  
Entertainment    �  

Geschenketisch   �   - Musik    �  
- Aufbewahrung   �   - Darbietungen   �  
- Abholung    �   Technik    �  

- Rednerpult, Bühne   �  
Aperitif    �   - Konferenz �     Telefon �       Fax �  
- Speisen zum Aperitif  �   -Mikrofon    �  

      Menü                                                 �  
- Buffet    �   Blöcke, Bleistifte   �  
- Snacks    �   Gästebuch    �  
- Imbiss    �   Gastgeschenk    �  
- Fingerfood    �   Blumenstrauss    �  
- Mitternachtssnack   �   - für Jubilar    �  
- Kuchen, Torte   �   - für Redner    �  
Getränke    �   - für Künstler    �  
- Wein     �   Fotograf    �  
- Kaffee    �   Unterkunft    �  
- Spirituosen    �   Formalitäten    �  
- Cocktails    �   - Gema    �  
Tabakwaren    �   - Sperrstunde    �  

 
     Notizen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Allgemeine Geschäftsbedingungen 
 

1. Geltung der Bedingungen 
unsere Bedingungen gelten ausschließlich; entgegenstehende bzw. von unseren Geschäftsbedingungen 
abweichende Geschäftsbedingungen des Bestellers erkennen wir nicht an. 
 

2. Angebot und Vertragsschluss 
- Unsere Angebote sind freibleibend und unverbindlich. 
- Ein rechtlich verbindliches Angebot liegt erst in der Bestellung vor, an die der Kunde gebunden ist. 
- Ein Vertrag kommt mit unserer Annahme der Kundenbestellung zustande; unsere Annahmeerklärung 
bedarf zu ihrer Rechtswirksamkeit der Schriftform. Das gleiche gilt für Ergänzungen, Abänderungen 
oder Nebenabreden. 
- Alle Preise verstehen sich inkl. Bedienungsgeld und der aktuellen Mehrwertsteuer 
 

3. Zahlung 
6 Wochen vor der Veranstaltung hat der Besteller 50 % - der vereinbarten Gesamt-Vergütung zu 
entrichten. 

4. Nach Durchführung der Veranstaltung des Bestellers erhält dieser von uns eine Rechnung, wobei der 
Rechnungsbetrag binnen 7 Tage nach Zugang der Rechnung bzw. binnen 10 Tagen nach 
Rechnungsausstellungsdatum zur vollen Zahlung fällig ist. 
- Ein Skonto können wir nicht gewähren. 
- Kommt der Besteller in Zahlungsverzug, gelten die gesetzlichen Vorschriften. 
- Die Anrechnung von Gegenansprüchen ist ausgeschlossen, sofern diese nicht von uns anerkannt oder 
rechtskräftig festgestellt sind. 
 

5. Gewährleistung und Haftung 
Die Vorschriften über Gewährleistung und Haftung von Besteller und Auftragnehmer richten sich nach 
den allgemeinen Vorschriften des BGB. 
 

6. Rücktritt und Kündigung 
- Mit Zugang der Annahmeerklärung auf die Bestellung ist ein rechtsverbindlicher Vertrag zustande 
gekommen, von dem der Besteller nur unter den gesetzlichen Voraussetzungen zurücktreten oder eine 
Kündigung erklären kann.  
- Liegen diese Voraussetzungen nicht vor, erklärt der Besteller aber gleichwohl den Rücktritt, die 
Kündigung oder einen Widerruf des abgeschlossenen Vertrages bzw. teilt der Besteller generell 
eindeutig und unmissverständlich mit, dass er den mit uns geschlossenen Vertrag nicht erfüllen wird, 
können wir ohne Nachweis als Entschädigung folgende Prozentsätze der vereinbarten Gesamt-
vergütung unter Anrechnung einer gegebenenfalls bereits geleisteten Anzahlungen (Ziff.3) fordern; bei 
einem Zugang der entsprechenden Rücktritts- oder vergleichbaren Erklärung vor Beginn der 
Veranstaltung 
-- bis einschließlich 90 Tage      25% 
-- von 89 bis 60 Tage      35% 
-- von 59 bis 45 Tage      45% 
-- von 44 bis 30 Tage      55% 
-- von 29 bis 15 Tage      65% 
-- von 14 bis 2 Tage      75% 
-- von 1 bis zur Veranstaltung   100% 
- Der Besteller hat das Recht, den Nachweis dahingehend zu führen, dass uns ein Schaden oder eine 
Wertminderung überhaupt nicht entstanden ist oder wesentlich niedriger als die vorgenannten 
Pauschalen. 
- Die vorstehenden Regelungen gelten entsprechend, wenn wir dem Besteller – auch bei einer nicht 
fristgerecht erbrachten Anzahlung – eine Nachfrist ergebnislos gesetzt haben und vom Besteller 
anschließend Schadensersatz fordern. 
- Soweit die vorgenannte Gesamt-Vergütung nicht als Pauschalpreis feststeht, gelten die Regelungen in 
der Ziffer 3 dieser Allgemeinen Geschäftsbedingungen entsprechend.  
 

7. Als Gerichtsstand wird – soweit gesetzlich zulässig – München vereinbart 
 

8. Allgemeine Bestimmungen 
Sollte eine Bestimmung in diesen Allgemeinen Geschäftsbedingungen oder eine Bestimmung im  
Rahmen sonstiger Vereinbarungen zwischen dem Besteller und uns unwirksam sein oder werden, so 
wird hiervon die Wirksamkeit aller weiteren Bestimmungen oder Vereinbarungen nicht berührt. 


